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WEIN GUT.
ALLES GUT.




Stefan

LEIDENSCHAFT DIE
/UM GENUSS WIRD.

Fir Stefan Pfostl und Georg Weger ist mit dem Weingut Pfostl
in Schenna ein Traum in Erfillung gegangen. Sie sind Freunde
seitihrer Kindheit, weil sie nur einen Steinwurf weit voneinander
aufgewachsen sind. Georgist mutterlicherseits im Stammbaum
der Pfostlverwurzelt. Er bearbeitet die Weinberge und veredelt
die Trauben im Keller. Stefan ist mit Leib und Seele Gastwirt.
Seine groRe Leidenschaft jedochist der Wein. Heute kiimmert
ersich umden Verkauf und wenn es die Zeit zuldsst, hilft erim

Weinberg und im Keller.



valpitan

DIE SELEKTIONSLINIE.

Der uralte Flurname ,Valpitan“ ware fast in Vergessenheit ge-
raten. Die Bezeichnung kommt aus dem romanischen und
bedeutet ,Tal am steilen Hang*. Dort liegt unser kleiner Wein-
keller,in dem die guten Tropfen reifen. Um ein Stlick Tradition
zu bewahren, haben wir beschlossen, dass nur unsere Besten

den Namen Valpitan tragen dirfen.

WEISSWEINE
+ Chardonnay

« Sauvignon

RISERVA

+ Blauburgunder Riserva

« Merlot Riserva

» Lagrein Riserva




UNSER SEKT.

Im Weingut Pfostl wird der Sekt noch in der traditionellen Fla-
schengdrung hergestellt. Es dauert zwei Monate, bis die Hefe
den Zucker in zusatzlichen Alkohol und in die feine Perlage
umgewandelt hat. Dabei helfen die kithlen Temperaturen in
unserem Felsenkeller. Danach reift unser Sekt viele Monate

auf der Hefe, bis er dann von Hand abgerttelt wird.

+ Vernablanc

« Sekt Brut Valpitan

+ Sekt Rosé Valpitan




G Lomen

DIE CUVEES.

Bei der Arbeit in unseren Weinbergen genielRen wir die Stille.
Aber es freut uns ganz besonders, wenn diese Stille vom Ge-
zwitscher, bisweilen auch von ganz aufgeregtem Gesang, unter-
brochen wird. Den Végeln in unseren Weinbergen widmen

wir diese Weine.

LIKORWEIN

Mauersegler Valpitan

WEISSWEIN
+ Zeisig (sul)

ROSE
+ Gimpel (stiR)

« Stiegliz (trocken)




WEINGUTSLINIE.

KLEINES,

Weine, die sowohl ihre Herkunft als auch ihre Sorte mit viel N U TZ L| C H ES

Eleganz zum Ausdruck bringen. Die Trauben kommen aus
g g INTERMEZZO

unseren Lagen rund um Meran.
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,HOLD THE DROP*

Der DropStop: Unser kleines und niitzliches Prasent an Sie.
Und so geht’s: Weinausgielber entnehmen,

einfach aufrollen, in den Flaschenhals stecken,

Wein einschenken und genielen.

Stoppt verldsslich die Tropfenbildung.
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VERNATSCH

WEISSWEINE

+ Weillburgunder
« Pinot Grigio

+ Chardonnay

+ Sauvignon

« Gewdrztraminer

ROTWEINE
« Vernatsch
» Merlot

+ Lagrein



DIE REBFLACHEN
BEI MERAN.

Rund um Meran gibt es hervorragende Kleinlagen, auf denen

sich gleich mehrere Sorten wohlfihlen.

Von Merlot und Goldmuskateller, die in den warmsten Lagen
unweit der Garten von SchlossTrauttmansdorff gedeihen,
UberMeran und Tscherms, wo die typische Meraner Kurtraube
heranreift, bis hin zu Sauvignon, Chardonnay, WeilRburgunder
und Blauburgunder, die sich in Schenna und Marling an den
steilen Rebhangen mit Blick auf die Kurstadt Meran wohlfih-

len, greifen wir jeweils auf Traubenqualitét erster Glte zuriick.
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DIE LAGEN.

Weingut Pfostl
Sauvignon
Blauburgunder
WeiRburgunder
Chardonnay
Blauburgunder und
Chardonnay

Sauvignon

Lagrein, Vernatsch,
Gewiirztraminer, Pinot Grigio
Sauvignon

Merlot

Goldmuskateller
WeilRburgunder, Lagrein

und Vernatsch
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BESICHTIGUNG MIT
VERKOSTUNG UND VERKAUF

Jeden Freitag ab 18.00 Uhr und mit Voranmeldung ist es
moglich, das Weingut zu besichtigen. Ab zwei Personen bieten
wir Fihrungen mit Fassproben und Verkostungen mit Happ-
chen an. Auch Gruppen sind willkommen. Die Weine kdnnen

direktim Weinshop des Schenna Resort erworben werden.

QR-Kode scannen fiir
Informationen und Preise.
Reservierungen unter
info@schenna-resort.com

+39 0473230760
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Weiters konnen all unsere Weine in der Feinkost Pfostl in
Schenna gekauft werden. Die freundlichen Mitarbeiter dort,
erzahlen lhnen gerne, zu welchen Speisen unsere Weine be-
sonders gut passen. Mit den Delikatessen von Pfostl steht dem

,Gustieren® nichts mehrim Wege!

Montag bis Freitag von 9:00 bis 18:00 Uhr
Samstag von 9:00 bis 13:30 Uhr




