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MONDO 
DIVINO.



GeorgStefan

Con la Tenuta Pföstl a Scena, per Stefan Pföstl e Georg Weger 

si è avverato un sogno. Siamo amici sin dall’infanzia e siamo 

cresciuti a un tiro di sassi l’uno dall’altro. Georg è radicato per 

parte della madre nell’albero genealogico dei Pföstl. Lui lavora 

i vigneti e raffina l’uva in cantina. Stefan invece fa l’oste con 

anima e corpo. Tuttavia, la sua grande passione è il vino. Oggi 

si occupa della vendita e quando il tempo lo consente dà una 

mano nel vigneto e in cantina.

VITICOLTORI CON 
ANIMA E CORPO.



VINI BIANCHI

•	 Chardonnay

•	 Sauvignon

RISERVA

•	 Pinot Nero  Riserva

•	 Merlot Riserva

•	 Lagrein Riserva

LA LINEA DI SELEZIONE.

L’antichissimo toponimo “Valpitan” sarebbe quasi caduto 

nell’oblio. La denominazione deriva dal neolatino e significa 

“valle al sentiero ripido”. È lì che sorge la nostra piccola can-

tina di vini in cui maturano le buone gocce. Per preservare un 

pezzetto di tradizione abbiamo deciso che soltanto i nostri 

vini migliori possono portare il nome Valpitan.



Valpitan

•	 Vernablanc

•	 Spumante Brut Valpitan

•	 Spumante Rosé Valpitan

Nella Tenuta Pföstl lo spumante viene prodotto ancora con la 

tradizionale fermentazione in bottiglia. Ci vogliono due mesi 

prima che il lievito trasformi lo zucchero in alcol aggiuntivo e in 

una delicata perlatura. In questa fase sono di aiuto le tempera-

ture fresche nella cantina scavata nella roccia. Successivamente 

lo spumante matura molti mesi sul lievito fino a quando esso 

non viene scrollato via manualmente.

LO SPUMANTE.



LIQUORI

•	 Mauersegler Valpitan

VINI BIANCHI

•	 Zeisig (dolce)

ROSÉ

•	 Gimpel (dolce)

•	 Stiegliz (secco)

I NOSTRI CUVÉES.

Quando lavoriamo nei nostri vigneti ci godiamo il silenzio. Però 

ci fa particolarmente piacere se questo silenzio viene interrotto 

dal cinguettio, di tanto in tanto anche da un canto concitato. 

È agli uccelli nei nostri vigneti che dedichiamo questi vini.



IT.

INTERMEZZO 
PICCOLO
E UTILEVini che esprimono con molta eleganza sia la loro origine che 

la loro varietà. L’uva proviene dai nostri magazzini intorno a 

Merano.

LA LINEA 
DELL’ AZIENDA VINICOLA.



Ecco il nostro piccolo ed utile presete per Voi: lo DropStop. 

Ecco come funziona: Rimuovere il versatore, arrotolarlo, 

inserirlo nel collo della bottiglia, versare il vino e assaporare.

„HOLD THE DROP“

Evita in modo affidabile la formazione di gocce.



VINI BIANCHI

•	 Pinot Bianco

•	 Pinot Grigio

•	 Chardonnay

•	 Sauvignon

•	 Gewürztraminer

VINI ROSSI

•	 Vernatsch

•	 Merlot

•	 Lagrein
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I VIGNETI 
VICINO A MERANO.

Nei dintorni di Merano si trovano ottimi piccoli vigneti, 

dove prosperano diverse varietà.

Dal Merlot e Goldmuskateller, che crescono nelle zone più 

calde non lontano dai giardini di Castel Trauttmansdorff, a 

Merano e Cermes, dove matura l’uva tipica delle terme mera-

nesi, al Sauvignon, Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero, che 

crescono nei ripidi vigneti di Scena e Marlengo con vista sulla 

città termale di Merano, puntiamo su uve di altissima qualità.





I VIGNETI.
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È possibile visitare la cantina ogni venerdì dalle 18.00 e su 

appuntamento. Offriamo visite guidate con assaggi di botti 

e degustazioni con aperitivo per gruppi di due o più persone. 

Anche i gruppi sono i benvenuti. I vini possono essere acqui-

stati direttamente presso l’enoteca dello Schenna Resort.

VISITA GUIDATA CON 
DEGUSTAZIONE E VENDITA.

Scannerizzare il codice QR 

per informazioni e prezzi.

Prenotazioni:

info@schenna-resort.com

+39 0473 230 760



Dal lunedì al venerdì dalle 9:00 alle 18:00

Sabato dalle 9:00 alle 13:30

Potete acquistare tutti i nostri vini anche presso le delizie 

Pföstl di Scena. Il personale cordiale sarà lieto di dirvi con 

quali piatti i nostri vini si abbinano particolarmente bene. Con 

le prelibatezze di Pföstl, date il via al piacere!


